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LASANTA

FOOD - MUSIC - DRINKS

RESTAURANT
EVENTS

MENUS ESPECIALES

NATALIA ANTA
660 647 843 /93 222 5168
reserves@lasantarestaurant.com

&

lasantarestaurant.com |@lasanta.masnou
Port esportiu de el masnou, local 74-75. 08320 Masnou, barcelona




MENU FORMULA 34,50 EURS

PRODUCTES DE QUALITAT, PRODUCTE FRESC DE PROXIMITAT (IVA INCLOS)

PICA-PICA

Patates Braves “La Santa” amb all-i-oli suau
Amanida tomaquet Rosa amb ventresca de tonyina

Musclos de Roca al vapor d’aigua marina amb sal Maldon i oli Extra verge

PRINCIPALS A TRIAR

Arros del "senyoret" tot pelat sense feina
Arros negre amb sipia i gambes
Fideua de cabell d'angel i allioli suau
Tartar de salmo, melo i alvocat amb torradetes

Hamburguesa al plat amb doble de Havarti i patates fregides

POSTRES A TRIAR

Brownie de Xocolata negre amb nous i gelat de vainilla de Madagascar
Chessecake amb cruixent de galeta de canyella i coulis de gerds

Gelats, Sorbets artesans 0O fruita natural

BEGUDES

Copa de vi o refresc inclos

Licors, cafés no inclossos

* En cas d’intolerancies consulteu al cambrer . gracies
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MENU 1 38 EURS

PRODUCTES DE QUALITAT, PRODUCTE FRESC DE PROXIMITAT (IVA INCLOS)

PICA-PICA

Amanida capresse amb pesto d’alfabrega fresca i encenalls de parmesa
Patates Braves “La Santa” amb all-i-oli suau
Bunyol de LLom de Bacalla d’Islandia

Musclos de Roca al vapor d’aigua marina amb sal Maldon i oli Extra verge

PRINCIPALS A TRIAR

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesa i oli de tofona negra
Hamburguesa de vedella ecologica (100%) amb salsa de Ceps i foie
Tartar de Salmé Norueg amb “Guacamole” i mel6 Bollo

Tronc de Llu¢ planxa amb sofregit d’Orrio i llit de patates panaderes
Pescado del dia

POSTRES A TRIAR

Brownie de Xocolata negre amb nous i gelat de vainilla de Madagascar
Chessecake amb cruixent de galeta de canyella i coulis de gerds

Gelats, Sorbets artesans 0 fruita natural

CELLER

Vi Negre de la Casa “Fulanito” (Ribera del Duero)
Vi Blanc de la Casa “Roura Xarel-10” (D.o Alella)

* Pertoca a 1 ampolla de vi per cada 3 comensals

Aiglies minerals inclosses

Licors, cafés i refrescos no inclossos

* En cas d’intolerancies consulteu al cambrer . gracies
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MENU 2 44 EURS

PRODUCTES DE QUALITAT, PRODUCTE FRESC DE PROXIMITAT (IVA INCLOS)

PICA-PICA

Burratta de bufala amb amanideta de tomaquet rosa
Patates Braves “La Santa” amb all-i-oli suau
Bunyol de LLom de Bacalla d’Islandia + Croqueta de pernil de gla
Rissotto de parmesano reggiano amb oli de to6fona negra

Musclos de Roca al vapor d’aigua marina amb sal maldon i oli Extra Verge

PRINCIPALS A TRIAR

Confit d’anec rostit amb compota de fruites d’hivern
Tagliatta de filet de vedella amb salsa de Ceps i verdures glassejades
Tartar de Salmoé Norueg amb “Guacamole” i meld Bollo

Tronc de Lluc a la donostiarra amb sofregit d’Orio i patates panaderes

POSTRES A TRIAR

Coulant de Xocolata Negra amb Gelat de Vainilla de Madagascar
Chessecake amb cruixent de galeta de canyella i coulis de gerds

Gelats, Sorbets artesans 0 fruita natural

CELLER

Vi Negre de la Casa “Fulanito” (Ribera del Duero)
Vi Blanc de la Casa “Roura Xarel-10” (D.o Alella)

* Pertoca a 1 ampolla de vi per cada 3 comensals

Aiglies minerals inclosses

Licors, cafés i refrescos no inclossos

* En cas d’intolerancies consulteu al cambrer . gracies
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MENU 3 48 EURS

PRODUCTES DE QUALITAT, PRODUCTE FRESC DE PROXIMITAT (IVA INCLOS)

PICA-PICA

Broqueta de taco de pop i gamba amb cremos de patata a ’Orrio
Amanida de tomaquet , ceba de figueres, piparres i tonyina confitada
Bunyol de LLom de Bacalla d’Islandia + Croqueta de pernil de gla
Rissotto de Ceps i foie am encenalls de parmesa i oli de téfona negra

Musclos de Roca a la marinera al perfum d’anisete

PRINCIPALS A TRIAR

Steak tartar de vedella al Gust amb torradetes
Filet de vedella amb salsa de Ceps i foié fresc planxa
Llom de bacalla d’Islandia gratinat amb all-i-oli de codony

Tronc de Llu¢ nacional amb sofregit d’Orrio i llit de patates

POSTRES A TRIAR

Brownie de Xocolata negre amb nous i gelat de vainilla de Madagascar
Chessecake amb cruixent de galeta de canyella i coulis de gerds

Gelats, Sorbets artesans 0 fruita natural

CELLER

Vi Negre de la Casa “Fulanito” (Ribera del Duero)
Vi Blanc de la Casa “Roura Xarel-10” (D.o Alella)

* Pertoca a 1 ampolla de vi per cada 3 comensals

Aigiies minerals inclosses

Licors, cafés i refrescos no inclossos

* En cas d’intolerancies consulteu al cambrer . gracies

660 647 843 /93 222 5168
reserves@lasa ntarestaurant.com

ST

lasantarestaurant.com | siguenos en @lasanta.masnou




